ORMOY

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES

RESTAURATION

semaine du 02 au 06 Juin 2025

LUNDI

MARDI MERCREDI

JEUDI

REPAS MEDIEVAL

VENDREDI

roti de porc*
sauce charcutiére

haricots verts CE2
(échalote et persil) et

o .(a’ddmﬁBI ¥

gélifié parfum vanille nappé

melon

issu de LR

_ pdt

caramel

‘fomates BIO
vmalgrette 6 Ia mem‘he

tarte méditérranéenne

sauté de boeuf VBF

haché au cabillaud
sauce strogonoff

etits bois CE2 duo carottes CE2 et =

P P courgettes persillées

fromage a tartiner
nature

vamlle =

fruit frais fruit frais

paté forestier™ et cornichon

pilon de poulet réti

purée de panais et pdt

fromage blanc nature
+ miel

grillé aux pommes

concombres vinaigrette

garniture mexicaine (haricots

rouges, carottes, épices chili)
riz BI0

! sui'sse‘:aditffruifrs BIO

fruit frais

rennamaniol des explaitations de

T tE2 T artificot enve

\Ligendes :

VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV Race & Vlande

o #:= Aude UEa destination des écoles

VPF Viande Porc Frangaise
* = Plat contenant du porc

T T

LR = issu de Label Rouge mﬁflm@um

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas chmataques et/ou d’ approwswnncments

Equmlem EGALIM

niveau 2
pdt = pomme de terre



ORMOY

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

YVELINES

RESTRURATION

semaine du 09 au 13 juin 2025

- LUNDI

MARDI MERCREDI JEUDI

VENDREDI

REPAS FROID

radis et beurre melon
tomates vinaigrette

émincés de poulet issu roti de beeuf VBF et

ceufs dur mayonnaise

betteraves vinaigrette
moutarde ancienne

colin d' Alaska pané et

de LR sauce tandoori ketchup citron
salade froide de
FERIE semoule et ratatouille frites coquillettes épinards au gratin et pdt
(coqmllettes
4 L -'. ‘,_ T~ e -
yaourt BIO parfum
vl e pa o gouda fromage frais sucré
vanille
cerises
fruit frais spécialité pommes passion fruit frais
Ces menus sont susceptibles d'étre mod/fles en raison des aléas chmatrques et/ou d approv:snonnements
e ; = CE2 = Certificat enwr ntal das explartations de

|Légendes :
VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV Race & ande

VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE & destination des écoles
* = Plat contenant du porc

LR = issu de Label Rouge

Equavulent EGALIM

niveau 2

pdt = pomme de terre




ORMOY

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

E

YVELINES
RESTRURATION

semaine du 16 au 20 juin 2025

- LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

pastéque
gge +s de poulet BIO

frioSJiier;légnm,l_:BIO‘
(carottes, brocolis, chou-
~ fleur) et pdt BIO

fromage da tartiner

mousse chocolat au lait

 carottes répées BIO

saucisses rondelles
fumées™ sauce rougail

riz et haricots rouges
tomatés (séparés)

fromage ovale

fruit frais

laitue iceberg
vinaigrette au fromage
blanc

parmentier au thon (a la
sauce blanche)

carré de |'est

cocktail de fruits au sirop

REPAS PRODUCTION
LOCALE

betteraves locales vinaigrette
gratin de pdtes locales

(courgettes, et
emmental rapé)

cake aux pommes saveur
canelle local circuit court

 yaourt BTO sucré local

lentilles aux lardons de
volaille

paupiette au veau sauce
poivre

brunoise de Iégumes (ail
et persil) et pdt

petit fromage frais
ardme

fruit frais BIO

Légendes :
VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race & Viande

VPF = Viande Porc Frangaise
* = Plat contenant du porc

LR = issu de Label Rouge

produit issu agriculture bloi'_‘"'

CE2 = Certificat emar | des explaitotions de
mvesy 2

pdt = pomme de terre




ORMOY

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

o

YVELINES

RES [HURATION

semaine du 23 au 27 juin 2025

~ LUNDI

MARDI MERCREDI JEUDI

VENDREDI

salade écoliére (pdt, tomates,
cornichon)

ailes de poulet issu de LR

haricots verts CE2
(échalotes)

fromage frais sucré

fruit frais

repas froid
paté de volaille tomates vinaigrette
pastéque
Jjambon qualité supérieure® tarte au fromage
et cornichon (emmental)
ravioli au beeuf VBF
taboulé brocolis persillés et pdt

mimolette individuelle

camembert - smsseaux’fmlfs” BIO

tarte au chocolat

compote pomme HVE fruit frais

coleslaw (carottes BIO
et chou blanc BIO)

cubes de colin d’ Alaska sauce
espagnole

riz et ratatouille

fruit frais BIO #

Légendes :
VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV Race & ande

Ces menus sont suscept:bles d'étre modifiés en raison des aléas chmat;ques et/ou d' approws:onnements

VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE & destination des écoles

* = Plat contenant du porc
LR = issu de Label Rouge

produit issu agriculture biologique Equlvclem EGALIM

Pz Af Appeliqﬂon Ongme Profégée

CE2 = Cervificat environnemental des exploitations de

niveau 2

pdt = pomme de terre




ORMOY

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE

o

YVELINES

RESTAURATION

semaine du 30 juin au 04

juillet 2025

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

melon

sauté de beeuf VBF
sauce aux olives

repas de fin d'année
tomates vinaigrette aux oignons

émincés de volaille
facon kebab

sardine et beurre

boulettes a I'agneau
sauce fagon marengo

poélée de légumes

concombres BIO
vinaigrette

hoki doré au beurre

salade de mais (et tomates)

tortelloni ricotta
épinards sauce tomate

semoule BIO et mmes campagnardes ] St basilic
LS o R T S £ (haricots verts, chou- petits pois CE2
- courget I0 et ketchup .
SR e fleur, carottes, brocolis)
T L e biiche au lait de
hfﬁowaﬁfmua‘ L emmental petit fromage frais sucré yaourt aréme
‘créme dessert BIO fruit frais fruit frais gateau au chocolat fruit frais 8IO #
A e g, o i e ) { _ L=
Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison des aléas climatiques et/ou d'approvisionnements )
um&s_ VPF = Viande Porc Frangaise # = Aide UE d destination des écoles | A 0“%‘ 1 n Or WW e PEP et

VBF = Viande Bovine Frangaise
RAV = Race & Viande

* = Plat contenant du porc

LR = issu de Label Rouge _

Equivalent EGALIM 53

pdt = pomme de terre




